
Cette « formule » inclut la location de votre espace réception, la restauration,
le Dj, les éclairages, la décoration, la gestion, l’accompagnement et la coordination.
« Sérénité Nomade » est une formule entièrement déléguée à une professionnelle de 

l’évènementiel qui se charge de tout pour vous !!!

Nomade-Lodge

À 45 minutes de Paris, cet ancien corps de ferme du 17e siècle, a été réhabilité en 
salles de réception sur 8 hectares en lisière de forêt de Villefermoy.

Le Nomade-Lodge vous propose également plus de 150 hébergements en chambres 
d’hôtes ou sous ses yourtes douillettes de Mongolie.

La Formule ‘‘Sérénité Nomade’’
V O T R E  M A R I A G E  « C L E F E N  M A I N » A U  N O M A D E - L O D G E

07 60 60 20 04

reception@nomade-lodge.comwww.nomade-lodge.com



Contact

07 60 60 20 04

reception@nomade-lodge.comwww.nomade-lodge.com



Partenaire privilégiée depuis 2010, Lucie de Jour J Organisation et son équipe 
se chargent de tout pour vous.

Vous profitez ainsi de leur savoir-faire et de leur expérience.
Vous gagnez du temps et éviter le stress.

Vous pouvez vous détendre, Jour J s’occupe de tout !

«Sérénité Nomade» inclut la location de votre espace de réception, la restauration, le Dj, 

les éclairages, la décoration, la gestion, l’ accompagnement et la coordination le jour J.

Cette formule est entièrement déléguée à une professionnelle de l’évènementiel mariage.

P L U S I E U R S  P R E S TA T A I R E S , U N  S E U L  I N T E R L O C U T E U R  E T  T O U T  D E V I E N T  P L U S  S I M P L E  !

S É R É N I T É

Contact

07 60 60 20 04

reception@nomade-lodge.comwww.nomade-lodge.com



L’accompagnement et la coordination le jour J !

Conseils et suivi

Coordination de votre récéption le jour J

Vous voulez que cette journée soit parfaite mais vous ne savez pas par où commencer... Vous souhaitez avoir des 
conseils, des idées sur la décoration, sur les traditions, sur les animations,...

Jour J Organisation est là, à vos côtés, tout au long des préparatifs. Votre coordinatrice suit votre dossier et vous 
accompagne à chaque étape : dégustation chez le traiteur, rencontre avec le DJ, réalisation des prototypes pour
la décoration de vos tables, création d’un rétro planning, réactualisation de votre budget au fur et à mesure des 

préparatifs... liaison avec le Nomade-Lodge. Jour J devient votre seul interlocuteur !

Une coordinatrice s’assure du bon déroulement de votre événement en respectant à la lettre votre cahier
des charges et le timing établi ensemble. Elle guide et accompagne vos invités, gère les imprévus en toute 

discrétion... La coordinatrice sera présente de l’accueil de vos invités jusqu’au lancement de la soirée 
dansante.

S É R É N I T É

Contact

07 60 60 20 04

reception@nomade-lodge.comwww.nomade-lodge.com

J O U R J S E  C H A R G E  D E T O U T A F I N  Q U E T O U T  S E  P A S S E C O M M E V O U S L’A V I E Z  P R É V U !



N O S  E S P A C E S  D E  R É C E P T I O N

Contact

07 60 60 20 04

reception@nomade-lodge.comwww.nomade-lodge.com

Chaque espace de réception est isolé, a son propre accès, parking et espaces extérieurs. Depuis plus de 10 ans, le Nomade-Lodge a 
reçu plus de 2000 réceptions avec succès. Votre salle de réception est mise à disposition de 10h le matin au lendemain 6h du matin.

Le brunch inclut une salle privatisée pour le lendemain.

Cette salle peut être mise en connexion avec 
l’espace Kubilaï (surface totale de 460 m2).

À S AV O I R

. Jusqu’à 180 personnes « en 
banquet » incluant l’espace 

pour danser .
. 220 personnes en cocktail .

. 70 à 80 hébergements à 
disposition (voir plus) .

. Un espace authentique .
. Terrasses .

. Grande cour intérieure 
pour votre vin d’honneur et 

cérémonie .
. Espace annexe 

supplémentaire de 110 m2

(en cas de pluie ou/et créer
un espace convivial pour les 

enfants) .

300m2Sal le ‘‘Gengis Khan’’



N O S  E S P A C E S  D E  R É C E P T I O N

Contact

07 60 60 20 04

reception@nomade-lodge.comwww.nomade-lodge.com

250m2Sal le ‘‘Loft’’

Chaque espace de réception est isolé, à son propre accès, parking et espaces extérieurs. Depuis plus de 10 ans, le Nomade-Lodge a 
reçu plus de 2000 réceptions avec succès. Votre salle de réception est mise à disposition de 10h le matin au lendemain 6h du matin.

Le brunch inclut une salle privatisée pour le dimanche.

. Un espace lumineux .
. Grande terrasse devant un 

petit bois .
. Grand barnum de 80 m2 

pour votre vin d’honneur en 
cas de pluie .

. Espace annexe pour enfants 
possible .

. Accès et parking totalement 
séparés du corps de ferme.

. Jusqu’à 180 personnes « en 
banquet » incluant l’espace 

pour danser .
. 220 personnes en cocktail .

. 60 à 80 hébergements à 
disposition .



N O S  E S P A C E S  D E  R É C E P T I O N

Contact

07 60 60 20 04

reception@nomade-lodge.comwww.nomade-lodge.com

160m2Sal le ‘‘ Kubilaï ’’

Chaque espace de réception est isolé, à son propre accès, parking et espaces extérieurs. Depuis plus de 10 ans, le Nomade-Lodge a 
reçu plus de 2000 réceptions avec succès. Votre salle de réception est mise à disposition de 10h le matin au lendemain 6h du matin.

Le brunch inclut une salle privatisée pour le dimanche.

. Jusqu’à 80 personnes « en 
banquet » incluant l’espace 

pour danser .
. 100 personnes en cocktail .

. 30 à 50 hébergements à 
disposition .

. Un espace chaleureux .
. Accès direct à la terrasse et 
barnum extérieur pour votre 

vin d’honneur .
. Une mezzanine aménagée 

en salon .
. Espace supplémentaire 

annexe de 50 m2 en cas de 
pluie et/ou créer un espace 
convivial pour les enfants .



L E S  C H O I X  D E M E N U S

Contact

07 60 60 20 04

reception@nomade-lodge.comwww.nomade-lodge.com

. Cocktail 8 pièces . . Cocktail 10 pièces et 2 animations culinaires .

Le cocktail : soupe champenoise Kir méthode Champenoise, Whisky, Ricard et Martini - Jus de fruits, sodas, 
Eaux minerales et pétillantes 

E N T R É E S

Assiette du berger : salade verte, boules de melon,
Bayonne, petit chèvre frais.

Assiette Patever : salade verte, queues d’écrevisses,
crevettes, boules de melon, terrine de lotte.

Assiette Périgourdine : salade verte, haricots verts,
asperges, magret de canard, noix, foie gras.

E N T R É E S

Assiette terre et mer : Foie gras, Saumon fumé, Mini 
brochette de St Jacques, Verrine de tartare de saumon.

Trio de Saint Jacques sur son rizotto aux 
champignons et ses fleurs comestibles

Soupe de petit pois et sa brochette 
de Saint Jacques et bacon grillé

Le Découverte L’Essentiel

P L AT S

Magret de canard, sauce Chambertin 

Noisette d’agneau au coulis de tomates 

Fondant de pintadeau à la sauce normande 

Gigolette de canard sauce poivre vert

P L AT S

Médaillon de veau sauce au jus de morilles 

Filet de bœuf à la sauce foie gras

Noisette d’agneau au coulis de courgettes

B U F F E T D E F R O M A G E S
B U F F E T D E  F R O M A G E S

B U F F E T D E  D E S S E RT S

Corbeille de fruits et Assortiment de gâteaux

B U F F E T D E  D E S S E RT S

Corbeille de fruits, Assortiment de Gâteaux 

et Pièce Montée 2 choux

Pour le menu Découverte : vin rouge et vin blanc (1 bouteille pour 4 personnes) et pour le menu Essentiel : vin rouge et vin 
blanc à discrétion durant le repas, Eaux minérales et eaux gazeuses, Cafés, thés, infusions.

Inclus



Contact

07 60 60 20 04

reception@nomade-lodge.comwww.nomade-lodge.com

. Cocktail 10 pièces et 2 animations culinaires . . Cocktail 10 pièces et 2 animations culinaires .

Le cocktail : Mojito & Soupe champenoise - Jus de fruits, sodas, Eaux minerales et pétillantes 

E N T R É E S

Corolle d’œuf poché au saumon fumé maison

Préssé de cabillaud au tomates confites au basilic

Tartare de saint jacques citronné, crème de pois
à la menthe

E N T R É E S

Tian de légumes aux noix de Saint-Jacques 
safranées et vierge d’agrumes

Foie gras de canard mi-cuit avec duo de
confiture d’oignons et figue

Feuilleté de rouget à la tapenade d’olive

Le Raffiné L’Élégance

P L AT S

Confit de canard grillé

Suprême de volaille sauce forestière

Filet de Cabillaud au Pesto

Filet de veau sauce morille (+3,5 €/pers)

P L AT S

Enroulé de poulet jaune farci au champignons
sauce morilles

Moelleux de bœuf au jus corsé

Filet de Cabillaud au Parmesan

Filet de veau sauce foie gras
T R I LO G I E  D E  F R O M A G E S

Brie de Meaux, Reblochon et Chèvre Sainte Maure 

Mesclun de salade et noix

T R I LO G I E  D E  F R O M A G E S

Brie de Meaux, Reblochon et Chèvre Sainte Maure 

Mesclun de salade et noix

D E S S E RT S

Grand Framboisier et Entremet 3 chocolats

Pièce Montée de Choux ou de Macarons

D E S S E RT S

Grand Framboisier et Entremet 3 chocolats

Pièce Montée de Choux ou de Macarons

Vin rouge et vin blanc à discrétion durant le repas, Eaux minérales et eaux gazeuses, Cafés, thés, infusions.
Open bar soft pour votre soirée dansante + un maître d’hôtel présent jusqu’à 5h du matin

Inclus

L E S  C H O I X  D E M E N U S



L E  D É C O R

Centres de table fleuris et/ou avec accessoires 
Chandelier, vase martini, vase cylindrique,... + éléments de 

décoration : perles de pluies, photophores, plumes,...

Chemins de table sur tables et buffets

Identifiants de table
Cadre, ardoise,...

Menus
Photophores, cartes,...

Décoration des serviettes
Ruban, fil métallique,...

Marque place
Selon votre thème

Compositions florales pour la décoration des buffets
Lanternes, vases,...

Décoration de la table du l ivre d’or et boite des mariés

Plan de table disposé à l’entrée de la salle de réception
Cadre, échelle, escort card,...

Une table prototype vous sera pésentée avant le mariage.

L’installation est effectuée par nos soins ainsi que la récupération 
du matériel le lendemain du mariage.

À S AV O I R

07 60 60 20 04

reception@nomade-lodge.comwww.nomade-lodge.com

Contact

Vous définissez avec Jour J votre décor idéal et déclinez donc en fonction de votre thème,
ou des couleurs de votre événement, les éléments qui composeront votre décoration.



Contact

07 60 60 20 04

reception@nomade-lodge.comwww.nomade-lodge.com



E T  M A I N T E N A N T « L U M I È R E  ! !  D A N S E Z  ! » 

L’espace du Vin d’honneur sera sonorisé afin d’avoir une musique d’ambiance en permanence.
Vous dinerez dans une ambiance musicale discrète.

Les animations que vous aurez validées seront alors effectuées par le DJ lors du repas.
L’animation de la soirée dansante sera à votre image et à vos couleurs ! Le DJ s’adaptera à votre style musical.

Pour cela, un rendez-vous se tiendra avant le mariage avec le DJ au cours duquel vous échangerez avec lui sur les 
musiques que vous voulez absolument et celles que vous ne souhaitez pas entendre...

Location, installation et reprise d’un pack de 15 boites ambres ou de la couleur de votre choix. Cet éclairage permet 
de donner une ambiance plus chaleureuse à votre salle avec un éclairage indirect .

De l’éclairage et une vraie déco à la fois !

07 60 60 20 04

reception@nomade-lodge.comwww.nomade-lodge.com

Contact

L’Animation Musicale

L’éclairage d’ambiance

Ecran et video projecteur inclus !

À SAVOIR



S É R É N I T É  N O M A D E

07 60 60 20 04

reception@nomade-lodge.comwww.nomade-lodge.com

Contact

Qu’est ce que cela inclut ?

L A  R E S TA U R AT I O N

. Vin d’honneur et repas (boissons comprises) tels 
que décrits dans les pages précédentes .

. Vaisselle, verrerie, couverts, nappage et serviettes 
en coton blanc .

. Le personnel de cuisine et de service .
Menus Essentiel et Découverte

De la mise en place jusqu’à 1h00 du matin (au-delà 40€/
serveur vous seront facturés pour chaque heure entamée).

Menus Raffiné et Elégance 
De la mise en place jusqu’à 1h00 du matin, puis un maitre 
d’hôtel jusqu’à la fin de soirée et open bar soft pour votre 

soirée dansante (sans supplément de prix).

. Une dégustation afin de vous permettre de goûter
votre menu de mariage .

. Les 2 repas prestataires pour le DJ et la 
coordinatrice (sauf pour la salle Kubilai) .

O R G A N I S AT I O N

La gestion et le suivi de votre mariage
jusqu’au jour j  + coordination le jour j

(la coordination n’est pas incluse pour la salle kubilai) 

L A D É C O R AT I O N

Décoration des tables invités et des tables 
buffets de votre salle et de votre cocktail

(livraison, installation et reprise incluses)

L E S E S PA C E S  D E  R É C E P T I O N

. La mise à disposition de votre salle de réception 
de 10h à 6h le lendemain matin .

. La mise à disposition d’une salle supplémentaire 
pour votre vin d’honneur ou pour les enfants .

. Nettoyage de la salle .

. Le matériel (tables rondes de 8 à 12 pers., tables 
rectangulaires de 8 à 10 pers., chaises) .

L E DJ , S O N O R I S AT I O N  &  L’ É C L A I R A G E

. Animation du vin d’honneur jusqu’à 6h00 du matin .

. L’éclairage d’ambiance de votre salle de réception . 

. Vidéoprojecteur et écran inclus .



B R U N C H E Z  !

Le lendemain, optez pour le brunch du Nomade pour vous dégager de tout souci d’organisation et profiter encore de vos invités !

07 60 60 20 04

reception@nomade-lodge.comwww.nomade-lodge.com

Contact

Tartes aux légumes de saison . Grande Salade verte 
Taboulé libanais . Grande planche de charcuteries (chorizo, 

jambon de pays, rosette, rillettes du Mans en hiver) . Salades 
fraîcheurs (râpé de carottes au citron, tomates persillées 

mozzarella, concombre,...) . Grande planche de fromages

BUFFET CHAUD
Petites pommes de terre au bacon . Omelette à l’emmental 

Croques monsieur ou Nems au poulet ou Saumon fumé

BUFFET SUCRÉ
Petits cannelés . Brownies au chocolat 

Animation mini-crêpes et ses accompagnements
Salade de fruits frais ou fruits découpés . Grande panier

de fruits de saison . Yaourts, compotes

À SAVOIR

Le brunch inclut une salle privatisée jusqu’à 1 H . Il est possible de demander un service ou une mise à disposition de softs
permanents pour l’après-midi avec suppléments. Le brunch n‘inclut pas d’alcool. Supplément sono bose pour votre brunch (70€)

. 9h : buffet informel pour les « lèves tôt » : café, thé, jus de fruits, et viennoiseries
. De 11h30 à 14h30 : la salle est dressée avec tables et brunch en buffet.

LE BUFFET BRUNCH DE NOTRE PARTENAIRE EVA
RESTAURATEUR LOCAL

Huile d’olive, vinaigre balsamique, citron
4 sortes de pains aux céréales . Baguettes

 Café, thé, chocolat, lait, jus d’orange

Tous nos plats et pâtisserie sont faits maison
Les produits sont frais et de saison

En conséquence, ce menu n’est pas contractuel et Eva 
peut s’adapter selon les saisons et vos envies



C O N D I T I O N S  G É N É R A L E S

07 60 60 20 04

reception@nomade-lodge.comwww.nomade-lodge.com

Contact

C O N D I T I O N S  D E  R È G L E M E N T

30% à la signature de ce présent devis,

30% 120 jours avant l’événement,

30% 60 jours avant l’événement,

le solde sera versé 30 jours avant votre événement

C O N D I T I O N S D ’A N N U L AT I O N 

Jusqu’à 6 mois avant l’événement :  30% du montant total des différentes prestations reste dû,

Entre 6 et 3 mois avant l’événement :  50% du montant total des différentes prestations reste dû,

entre 90 et 0 jours avant l’événement : 100% du montant total des différentes prestations.

FA C T U R AT I O N

Le nombre de personnes définitif devra nous être communiqué au plus tard 30 jours avant votre 

mariage. Ce nombre sera la base minimale de la facturation finale pour la partie restauration.



CONTACT

votre mariage entièrement géré par Jour J  organisation pour le Nomade-Lodge

«  S É R É N I T É  N O M A D E »

07 60 60 20 04
reception@nomade-lodge.com

www.nomade-lodge.com




