


UNE EXPÉRIENCE CLÉ EN MAIN

Au Nomade Lodge, nous imaginons des week-ends où chacun prend le temps de se retrouver.
Parce que les plus beaux souvenirs naissent autour d'une grande table, d'un feu de camp, d'une soirée

dansante et d'un café partagé le lendemain.

COCKTAIL DÎNER SOIRÉE 
DANSANTE

HÉBERGEMENT ACCUEIL CAFE

Vous profitez,
Nous nous occupons du reste.

Margot, Margaux & Chloé
07.60.60.20.04 
reception@nomade-lodge.com

Et si, pour une fois, vous n’aviez qu’à profiter ?
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UNE CUISINE GÉNÉREUSE
Des produits sélectionnés avec soin, des recettes gourmandes 

et un savoir-faire au service de vos plus beaux moments.

COCKTAIL APÉRITIF
Cocktail à la méthode champenoise et Mojito
Evian, Perrier, coca-cola, coca-cola zéro, ice tea

PIÈCES COCKTAIL
Mille feuilles de foie gras
Sucette de foie gras chocolat 

Tomate cerise enrobée aux graines
Viande des Grisons, mozzarella 
Verrine avocat et chips de légumes
Tartare de thon, chantilly et framboise
Mousseline de courgette, éclats de
noisettes
Verrine poire caramélisée, chantilly et
noix

Crevette en dentelle 
Wrap de Saumon
Gazpacho de saison
Verrine de tartare de légumes et
chèvre frais
Tosa-Mi de thon rouge, sauce soja
Navettes garnies au thon ou
Saumon fumé

ENTRÉES 
Salade Périgourdine (salade verte, tomates, oignons rouges, magret de canard
fumé et gésiers de volaille 
Salade Rocamadour (salade vert, tranche de jambon sec et chévre de
rocamadour) 
Saumon fumé et crème d’aneth 

PLATS CHAUDS (1 choix)
Volaille fondante, crème de champignons & pommes grenailles rôties 
Poulet façon Thai, lait de coco & citronelle, riz basmati
Effiloché de boeuf confit, jus corsé & écrasé de pomme de terre
Saumon rôti, sauce citronnéée, fondue de poireaux et pomme grenailles
Curry de légumes rôtis au lait de coco & riz basmati
Risotto crémeux aux champignons parmesan & huile de truffe

Plateau de fromage + salade verte 

DESSERTS

Gateaux, tartes ou entremets
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Nos chambres doubles, triples,
quadruples et dortoirs sont pensés
pour allier confort, simplicité et
convivialité

CHAMBRES & DORTOIRS NOS YOURTES

Vivez une expérience unique en pleine
nature dans nos yourtes authentiques et
tout confort. Chaleureuse en toutes
saisons, elles offrent une ambiance
dépaysante et conviviale 
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