
Contact
07.60.60.20.04

reception@nomade-lodge.com

À seulement 45 minutes de Paris, cet ancien corps de ferme datant du 17e siècle a été transformé en
salles de réception, niché sur 8 hectares en bordure de forêt de Villefermoy. Le Nomade-Lodge vous

invite à séjourner dans ses chambres d’hôtes ou à vivre une expérience unique sous ses authentiques
yourtes mongoles. 

Nomade Lodge
La Formule Hivernale clé en main du Nomade Lodge 

Le Nomade-Lodge, un lieu atypique, allié à une restauration
raffinée et à un chef dévoué au succès de votre réception.

S U R P R E N E Z  V O S  I N V I T É S  !



NOMADE LODGE

Contact
07.60.60.20.04

reception@nomade-lodge.comwww.nomade-lodge.com



www.nomade-lodge.com

LA LOCATION DE L'ESPACE DE RECEPTION
UN ESPACE COUVERT ET CHAUFFÉ POUR VOTRE COCKTAIL

LE MOBILIER TABLES ET CHAISES MAIS AUSSI LA VAISSELLE, LE NAPPAGE...
 LE COCKTAIL

LE DINER
L'ANIMATION SONS ET LUMIÈRES (JUSQU'À 6H)
60 COUCHAGES EN CHAMBRES ET EN YOURTES

60 ACCUEILS CAFÉ LE LENDEMAIN MATIN
UN INTERLOCUTEUR PRIVILÉGIÉ À VOTRE ÉCOUTE AU NOMADE LODGE

R E S P I R E Z  !

La formule Mariage du Nomade-Lodge prend en main l’essentiel de votre réception*

Contact
07.60.60.20.04

reception@nomade-lodge.com

Elle inclut

*depuis 10 ans, le Nomade-Lodge organise avec succès plus de 190 réceptions par an et vous propose ses propres prestations gérées directement par nos soins 
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180 personnes « en banquet »
Une terrasse pour votre cocktail
60 couchages ou plus
Une grande cour intérieure pour votre 
cocktail
Un espace annexe de 110 m2 

80 personnes « en banquet »
Une terrasse pour votre cocktail
40 couchages ou plus
2 mezzanines aménagées en salons
privatifs
Un espace annexe de 45 m2 et Préau 
(pour vos cocktails en cas de pluie et/ou
espace enfants) 

180 personnes « en banquet »
Une terrasse pour votre cocktail
60 couchages ou plus
Accès et parking séparés du corps de
ferme
Un espace annexe de 100 m2 et préau
en bois 
(pour vos cocktails en cas de pluie et/ou
espace enfants)

(pour vos cocktails en cas de pluie et/ou
espace enfants) 

À SAVOIR
Le site n’est pas privatif ,  mais nous avons aménagé le domaine de façon à ce que chaque invité bénéficie de ses propres espaces et

accès, assurant ainsi  l ’ intimité et le confort de tous.

N O S  E S P A C E S  D E  R É C E P T I O N

‘‘Gengis Khan’’
300 m2

‘‘Kubilai’’
160 m2

‘‘Nomade Loft’’
250 m2

www.nomade-lodge.com
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reception@nomade-lodge.com
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Contact
07.60.60.20.04

reception@nomade-lodge.com

L E  M O B I L I E R

GENGHIS 
Chaises Chiavaris blanches (sous

réserve de dispnibilité)
Chaises pliantes en velours rouge et or

TABLES

CHAISES

KUBILAÏ

Fauteuils en rotin
Chaises pliantes en velours rouge et or

Tables rondes (150cm) : 8 à 10 personnes
Tables rondes (180cm) : 12 personnes

Tables rectangulaires (220x80cm) : 8 à 10 personnes

LOFT

Chaises contemporaines blanches

À SAVOIR

Nos espaces extérieurs sont équipés de salons de jardin, de guéridons, de chaises d'extérieur et de parasols pour votre confort.



DEGUSTEZ

Contact
07.60.60.20.04

reception@nomade-lodge.comwww.nomade-lodge.com

"Votre Mariage, Notre Passion : Traiteur sur-Mesure, Jeune et Moderne"

 
Une dégustation est offerte aux futurs mariés dans le cadre de la formule.

Pour le plus beau jour de votre vie, offrez à vos invités une expérience culinaire inoubliable avec notre service traiteur innovant et sur-mesure.
Jeune, dynamique et passionné par l'art de la cuisine, notre équipe met un point d'honneur à proposer des plats faits maison, réalisés avec des

produits frais et de qualité. 

Nous comprenons que chaque mariage est unique, et c’est pourquoi nous nous adaptons à vos envies, à votre thème et à vos exigences. Que vous
rêviez d'un buffet élégant, d'un dîner raffiné ou d'un cocktail créatif, nous créons des menus personnalisés qui raviront tous vos convives. Notre

approche moderne et flexible vous permet de choisir parmi une large gamme de mets qui allient tradition et audace, tout en respectant vos
préférences. 

Pas de compromis entre goût et esthétisme : chaque création est pensée pour éveiller les sens et éblouir vos invités Parce qu’un mariage réussi
passe aussi par un repas qui marquera les esprits, choisissez un traiteur qui sait écouter vos attentes et les réaliser avec passion et excellence .

À SAVOIR



DEGUSTEZ

Contact
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Menu Dégustation 

COCKTAIL
Cocktail à la méthode champenoise et Mojito

Evian, coca-cola, coca-cola zéro, Perrier, jus d’orange
PIECES COCKTAIL

Mille feuilles de chévre et figues
Macaron de foie gras aux fruits rouges

Tomate cerise enrobée aux graines de sésame
Sucette de fromage à la pistache

Tortilla au butternut et huile de persil
FRAÎCHEURS

Crevettes en dentelles
Wrap de Saumon

Gazpacho de saison
CUILLÈRES

Cuillère de betterave au jus d’oranges
Cuillère Saint Jacques, poireau fondu et crumble de chorizo

PIPETTES
Tosa-mi de thon rouge, sésame et sauce soja

VERRINES
Tartare de thon , chantilly et framboise

Verrine de tartare de légumes et chèvre frais
Tartare de Saumon à la mangue

Verrine avocat surimi
Mousseline de courgette, éclats de noisettes
Verrine poire caramélisée, chantilly et noix

NAVETTES
Navettes garnies au thon, rillettes
Navettes garnies au Saumon fumé

PIECES CHAUDES
Mini Burgers sur pique

Mini quiches (de viande ou de la mer et fromage)
Mini Croques

ANIMATIONS CULINAIRES (au choix)
Animation Foie Gras poêlé, Chutney de figues

Animation tartines gourmandes 
Animation découpe de makis, sushi et sashimi

Animation Wok de gambas et légumes croquants 

La livraison, le pain, le matériel de réchauffe nécessaire au bon déroulement du repas

La vaisselle en dur pour le cocktail et le repas, le nappage et une serviette en tissu blanc

Vins blanc et Rouge, Evian et Badoit, café

Thé et café (servis à discrétion)

Le personnel de salle et de cuisine dont un maître d’hôtel jusqu’à 3 heures du matin

ENTRÉE (au choix) 
Tatin de tomate et sa mozzarella fondante 

Velouté de potimarron et sa chantilly au marron 
Tarte fine aux figues et mi-cuit de foie gras

Cappuccino d’asperges au parmesan et croustillant de speck

PLAT (au choix) 
Médaillon de veau sauce aux cèpes, gratin de pomme de terre et fagot de légumes

Filet de bar sauce curry mangue, purée au citron caviar
Curry de légumes au lait de coco et son émulsion de champignon

Volaille confite façon tajine, pommes caramélisées au cidre et mousseline de panais

FROMAGE
Pointe de brie et mesclun de salade 

DESSERTS
Entremets en escalade ou buffets de mignardises

 
Nous avons d’autres propositions avec des menus plus simples pour tout type d’événement, 

Ce menu inclut

n’hésitez pas à nous demander notre carte des menus 

www.nomade-lodge.com

Contact
07.60.60.20.04

reception@nomade-lodge.com

Cocktail 8 pièces et 1 animation culinaire & Diner assis (entrée, plat, fromage et dessert) 

Pièce montée en choux en option : 390 euros 



Mise en lumière et dansez !

www.nomade-lodge.com

Contact
07.60.60.20.04

reception@nomade-lodge.com

Notre prestataire Musica Event met à votre service une équipe DJ et un matériel de qualité tout en gardant
une esthétique (avec différentes options de présentations) qui s’intégre à votre décoration.

SONORISATION DE VOTRE COCKTAIL AVEC MUSIQUE D’AMBIANCE

SONORISATION DE VOTRE SALLE DE RÉCEPTION

ÉCLAIRAGE DE LA PISTE DE DANSE AVEC JEUX DE LUMIÈRES
ÉCLAIRAGE D’AMBIANCE DE VOTRE ESPACE (boîtes à led) SELON L’ATMOSPHÈRE DÉSIRÉE (choix thématique couleur...)

VIDÉO PROJECTEUR ET ÉCRAN 
ÉCLAIRAGES DE VOS BUFFETS (2 mâts) 

LE DJ ET L’ANIMATION (jusqu’à 6h du matin)
Un accompagnement sur mesure du premier rdv au jour J- pour une programmation

musicale parfaitement adaptée à vos attentes

À SAVOIR
D’autres options supplémentaires sont mises à votre disposition pour faire de votre événement un

moment unique (rideau led, fontaines étincelantes, cérémonie,  bar à vinyles…)

Votre salle de réception sublimée par des DJs professionnels !



Dormez sur place
Surprenez et charmez vos invités ...

Ne les laissez pas partir dans la nuit mais prolongez la fête en les retrouvant le lendemain autour d’un
petit-déjeuner, d’un brunch ou encore d’un barbecue ...

Ils dormiront sous nos yourtes colorées et chaleureuses à la découverte d’une autre culture, bien au chaud
sous la couette en hiver ou avec le toit de la yourte ouvert pour contempler la voûte céleste en été.

Pour les moins aventureux, des chambres d’hôtes à la mode mongole sont disponibles...

*nos yourtes mongoles sont très bien chauffées et sont conçues pour résister à des températures négatives, en Mongolie les
températures en hiver peuvent atteindre au delà des -30°C ! 

Contact
07.60.60.20.04

reception@nomade-lodge.comwww.nomade-lodge.com
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Nous vous gâtons ! 

Rideau Led
 

Accueil vin chaud et chocolat chaud 
À l'arrivée de vos convives

Pour un accueil chaleureux ! 

Le Nomade Lodge et ses partenaires ont décidé de vous faire plaisir !
Avec la formule hivernale nous vous offrons 4 options indispensables à la période. 

Fontaine de chocolat 
Avec brochettes de fruits et bonbons

Fontaines étincelantes 
Idéal pour votre entrée de salle & votre ouverture de bal

Pour faire scintiller les yeux de vos proches !

www.nomade-lodge.com

Noir ou blanc (selon nos disponibilités)
 Pour une ambiance lumineuse ! 

 

Contact
07.60.60.20.04

reception@nomade-lodge.com

Pour finir le repas tout en douceur ! 



LA LOCATION DE L'ESPACE DE RECEPTION DE VOTRE CHOIX 
UN ESPACE COUVERT ET CHAUFFÉ POUR VOTRE COCKTAIL 

LE MOBILIER TABLES ET CHAISES MAIS AUSSI LA VAISSELLE, LE NAPPAGE..
L'ACCUEIL VIN CHAUD ET CHOCOLAT CHAUD À L'ARRIVÉE DE VOS CONVIVES offert

LE COCKTAIL
LE DINER

LA FONTAINE DE CHOCOLAT AVEC BROCHETTES DE FRUITS ET BONBONS offert
L'ANIMATION SONS ET LUMIÈRES (JUSQU'À 6H) 

LE RIDEAU LED offert 
LES FONTAINES ETINCELANTES offert 

60 COUCHAGES EN CHAMBRES ET EN YOURTES 
60 ACCUEILS CAFÉ LE LENDEMAIN MATIN 

UN INTERLOCUTEUR PRIVILÉGIÉ À VOTRE ÉCOUTE AU NOMADE LODGE

Formule calculée sur 80 convives

L'offre s'adapte à votre nombre d'invité : n'hésitez pas à nous demander un devis personnalisé ! 

 9 990 euros TTC

L'addition 

www.nomade-lodge.com

Contact
07.60.60.20.04

reception@nomade-lodge.com



Centre de table fleuri avec accessoires
Chemin de table
Identifiant de table
Menus
Marques places
Chemins de table et compositions florales de vos
buffets
Décoration de la table du livre d'or et boite des
mariés
Plan de table à l'entrée de votre salle

 Sublimez ! 

Votre espace de réception mise en scène avec une décoration unique
Personnalisez entièrement votre événement avec une décoration raffinée et complète selon le thème de votre choix

(couleurs, ambiance...). Nos élaborons ensemble votre identité visuelle afin de créer une scénographie unique à
votre image. 

En option 

140€/ Table

www.nomade-lodge.com

Contact
07.60.60.20.04

reception@nomade-lodge.com



www.nomade-lodge.com

Contact
07.60.60.20.04

reception@nomade-lodge.com

 Sublimez ! 



Installation et désinstallation de vos

chaises de cérémonie

Une arche avec décoration florale

La scénographie à l’entrée de la cérémonie

selon votre thème

Les fleurs dans l’allée selon le thème de

votre décoration

La sonorisation avec enceinte et micro +

régisseur

 Sublimez ! 

Votre cérémonie mise en scène avec une décoration unique ! 
Personnalisez entièrement votre cérémonie avec une décoration raffinée et complète selon le thème de votre choix

(couleurs, ambiance...). 

En option 

1 090 euros

www.nomade-lodge.com

Contact
07.60.60.20.04

reception@nomade-lodge.com
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 Sublimez ! 



Brunchez !
Le lendemain, optez pour le brunch du Nomade pour vous dégager de tout souci d'organisation et profiter encore de vos invités !

Café, thé, jus d’orange et viennoiseries mis à disposition dès 9h00 en buffet informel pour les «lève-tôt»

  

32 euros / convive au lieu de 39 euros 

Les sucrés

 

Les salés
Tartes ou quiches aux légumes de saison

Mélange de salades fraicheurs : tomates mozzarella,
salade de quinoa gourmand façon taboulé, salade de pâtes avec
olives noires, concombres et feta, carotte râpé et sa touche de

citron Planche de charcuterie
Planche de fromages

Planche de saumon fumée et crème d’aneth
Pomme de terre sautées aux bacons

Omelette
Salade verte en accompagnement 

Les boissons
Café, Thé
Chocolat

Jus de fruits Eaux plates
et gazeuses 

Les condiments
Condiments : huile d’olive,

vinaigre balsamique, citron…
Pain de campagne et baguette 

Brunch servi de 11H30 à 14H30 - Votre salle est préparée et les tables sont dressées avec un buffet.

Mignardises et verrines sucrées (moelleux au
chocolat, rocher coco,

Pana cotta et son coulis de saison, mousse au
chocolat, tiramisu…)

Crêpes et ses accompagnements (Nutella,
sucre, confiture)

Salade de fruits du chef
Panier de fruits frais 

 
À SAVOIR

Les produits sont frais et de saison. En conséquence, ce menu n’est pas contractuel et peut être modifié.

En option 

www.nomade-lodge.com
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reception@nomade-lodge.com
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Profitez d'un espace couvert supplémentaire ! 

Notre grand barnum Toundra de 160m2 esprit verrière, vous est mis à disposition pour votre cocktail ou
cérémonie en intérieur au prix de 1100 euros.

Grâce à son accès complètement indépendant, ouvert sur l’extérieur il vous permettra de profiter d’une annexe supplémentaire à votre salle.

T OUNDRA

À SAVOIR

Cet espace ne peut pas être loué en tant que salle de réception

1 100 euros



Contact
Margot, Margaux & Chloé

07.60.60.20.04
reception@nomade-lodge.com

www.nomade-lodge.com


